
azienda agricola
R I V E T T I  M A S S I M O
Via Rivetti, 22 - 12052 Neive (CN) Italy P.IVA 02810060042
Tel e Fax +39 0173 67505 - massimo@rivettimassimo.it - www.rivettimassimo.it

Comune di produzione: Mango
Uve: Chardonnay 100%
Esposizione: sud-est 
Tipi di Terreno: misto argilloso calcareo
Età media delle viti : 10 anni
Resa per Ett aro: 9000 kg
Epoca della vendemmia: prima decade di Sett embre

Vasche di fermentazione: Botti  cella di rovere francese da 1.200 L
Temperatura della fermentazione: 13°C 
Durata della fermentazione: 20 giorni

Vasche di affi  namento: Botti  cella di rovere francese da 1.200 L
Durata dell’invecchiamento: 10 mesi

Temperatura di servizio: 6°C
Bicchiere da degustazione: tulipano largo
Conservazione: botti  glie orizzontali
Vita: 8-10 anni

LANGHE DOC 
CHARDONNAY 
BOTTICELLA


