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METODO CLASSICO 
BRUT  ROSÉ  
MILLESIMATO
Comune di produzione: Mango
Uve: 70% Nebbiolo 30% Pinot Nero 
Superfi cie del vigneto: 1 ett aro
Esposizione: sud-ovest
Alti tudine: 500 s.l.m.
Tipo di Terreno:  calcareo
Età media delle viti : 10/15 anni
Resa per Ett aro: 10 000 kg
Epoca della vendemmia: prima decade di Sett embre

Vasche di fermentazione: acciaio a temperatura controllata
Temperatura della fermentazione: 12° C 
Durata della fermentazione: 20 giorni

Vasche di affi  namento: Acciaio cella frigorifera 6 mesi sulle fecce fi ni 
Rifermentazione: in botti  glia (Metodo Classico)
Temperatura della rifermentazione: 18°C
Permanenza Sur Lie: 72 mesi

Temperatura di servizio: 6° C
Bicchiere da degustazione: a tulipano strett o
Conservazione: botti  glie verti cali
Vita: 2-3 Anni dalla sboccatura


